Gâteau moelleux à l'ananas et à la noix de coco, recette ivoirienne

	Gâteau moelleux à l’ananas et à la noix de coco. C’est tout un programme et pourtant il est simple à réaliser et ne demande que 40 mn entre la préparation et la cuisson.

Ce gâteau se mange tiède, c’est comme cela que je le préfère, on sent davantage l’ananas et la noix de coco. Un vrai délice.

  Nombre de personnes : 4 

  Temps de préparation : 20 mn 

  Temps de cuisson : 20 mn

Ingrédients

  300 g. d’ananas frais 

  50 g. de noix de coco 

  200 g. de farine 

  150 g. de sucre 

  3 oeufs 

  100 g. de beurre 

  1 sachet de levure chimique 

  une pincée de sel 


Recette


Coupez l’ananas en tranches, retirez l’écorce, les yeux et la partie centrale qui est dure. Coupez 300 g. d’ananas en cubes.

Faites préchauffer le four th. 7.

Faites fondre le beurre. Versez le dans une terrine puis ajoutez la noix de coco râpée, mélangez. Ajoutez ensuite le sucre, mélangez, les oeufs battus en omelette, puis la farine à laquelle vous aurez ajouté la levure et une pincée de sel. Ajoutez en dernier les cubes d’ananas, ainsi que le jus que vous aurez recueilli.

Beurrez et farinez légèrement un moule à manqué, versez-y la pâte et faites cuire 20 mn

