Coco-Toffi
	Recette postée par Tantie Rose

le 2 juillet 1999

Recette Pour 6 Personne(s)
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Temps de préparation : 40 min
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	Note de la recette :
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	Difficulté :
	Facile
	 

	Coût :
	Raisonnable
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	 Sauvegarder
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Liste des Ingrédients 



1 boîte de lait sucré Nestlé 397g
50g de beurre ou de margarine
50g de sucre en poudre (facultatif)
1 sachet de sucre vanillé
du coco râpé
Préparation 



- Faites fondre le beurre dans une casserole à fonds épais.
- Ajoutez le sucre, le sucre vanillé, le lait concentré sucré et faites chauffer doucement en brassant continuellement jusqu’à ce que le sucre soit dissout.
- Laissez cuire doucement pendant 20mn en remuant constamment.
- Dès brunissement, ajoutez le coco râpé. Versez la préparation sur une plaque légèrement graissée. 
- Une fois refroidie, découpez-la en carrés. Servez.
